
BEBIDAS



Los cócteles
“Agüita de manzanilla, 
Tisana de ron y eneldo,
 La raíz del l imoncillo
Y un manojito de espliego. 
El aire huele a linaza 
Con astil las de canela.
Con alheña y con azúmbar 
Viene pintada mi negra. 
Pintada no es la palabra, 
Viene más azul que negra, 
Como esculpida en el aire 
¡Durísimo de la piedra!”

“De las manos del alfarero el vaso... de las manos 
del hom�e la mezcla… de las entrañas de la tierra 
sus frutos”

CÓCTELES
$28.500

$28.500

$28.500

$28.500

$28.500

Piña Colada
Ron Bacardí carta blanca, crema de coco, nuestro 
extracto de piña y helado neutro, deshidratado de piña.                                          

Martini
Tradicional mezcla de ginebra Gordons aromatizado con 
Vermouth dry y aceitunas moradas.                                         

Mojito
Ron Bacardí carta blanca, macerado de limón 
mandarino local, hierbabuena, nuestro sirope neutro, 
soda y deshidratado de limón.                                         

Daiquiri de Fresa
Ron bacardi carta blanca, fresa silvestre, sirope de la 
casa, extracto de limón y garnish de fresa y mora.                                         

Margarita
Tradicional tequila, sirope de la casa, extracto de limón 
mandarino, naranja, y sal limón.                                

$32.000Gin and Tonic Premium

Destilado de ginebra inficionado con frutas, botánicos, 
agua y quina. 

Tradicionales

Escoge tus botánicos, frutales y ginebra (pregunta por las tónicas de sabores) 
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$31.000Espino Blanco 
Mezcla de Agua de vida (Whisky) Red label ,  v ino 
espirituoso, y vino de burbujas.                                       

$31.000Begonia Pink 
Mezcla de sabores y destilados: Ron bacardi, vodka 
smirnoff, ginebra Gordons, fresa macerada, crema de 
coco, coral de lavanda y merengue.                                         

Compadre, no coma coco. Si se ha comido 
banano y se tomaron, muerte segura. 
Nadie comió. Ni yo tampoco.

$31.000Humo Seco  
Licor italiano de almendras, Agua de vida (whisky) Red 
label, refrescante agua de quina, saborizada con 
extracto de limón, jengibre macerado, y en maderas de El 
Carmen hacemos el  ahumado de canela y romero.                                         

Y p� un verde va�e perfumado y 
�i�ante, �evóme hasta una clara 
c�riente de diamantes. - ¡Bebe!- dijo. 
Yo ardía; mi pecho era una fragua.

Tengo sed, sed ardiente- dije a la maga, y 
e�a me ofreció de sus néctares-. Eso no: 
¡me empalaga!- Luego una rara fruta, 
con sus dedos de maga exprimió en una 
copa, clara como una estre�a

$31.000Masala Chai 
Mezcla de tea red con especias, vodka Smirnoff, sirope de 
lychees, nuestro extracto de limón mandarino y hielo pilé.                                       

Y un �i�o de rubíes hubo en la copa 
be�a. Yo probé. -¡Es dulce, dulce! Hay 
días que me halaga tanta miel, pero hoy 
me repugna, me estraga-. Vi pasar p� los 
ojos del hada una cente�a

$31.900Sky Blue 
Ginebra Gordons, macerado de naranja azul, misterioso 
licor 43 nube de hielo.
                                      

Asómate a mi alma
en momentos de calma…

CÓCTELES DE AUTOR
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Licor italiano de almendras, Agua de vida (whisky) Red 
label, refrescante agua de quina, saborizada con 
extracto de limón, jengibre macerado, y en maderas de El 
Carmen hacemos el  ahumado de canela y romero.                                         

Mezcla de tea red con especias, vodka Smirnoff, sirope de 
lychees, nuestro extracto de limón mandarino y hielo pilé.                                       

$31.000Pasiflora 
Destilado de ginebra Gordons, extracto de  hermosa 
passiflora “gulupa de exportación”, falso caviar de flor de 
Jamaica, bebida de jengibre.                                         

Bebí, bebí, bebí la linfa cristalina...
¡Oh frescura!, ¡oh pureza!, ¡oh sensación 
divina!-Gracias, maga; y bendita la 
limpieza del agua. 

Delmira Agustini

$31.000Tamarindus 
Anisado antioqueño, mermelada de tamarindo del 
pacífico, citricos, crusta de azúcar y piel de limón.                                    

Con el sab� áspero del tamarindo se 
f�man bolas ácidas recubiertas de 
azúcar, que sirven para vender en las 
ca�es de Cartagena, y además el árbol de 
tamarindo produce una som�a verde y 
fresca para construir un banquito y 
sentarse alreded� del tronco

Esta rosa fue testigo de ése, que si am� 
no fue; ninguno otro am� sería.
¡Esta rosa fue testigo de cuando te diste 
mía¡. El día, ya no lo sé -sí lo sé, mas no 
lo digo - Esta rosa fue testigo. 

León de Greiff

$31.000Cásate Conmigo  
Licor de hierbas jagermeister, extracto de limón 
mandarino, mermelada tropical de la casa, coral de 
lavanda, rosa en cápsula de papel de arroz, perfume de 
rosas
                                  

$31.000Gran Jalisco 

Y tu imagen verás, sueño 
divino, temblar a�í como 
en el fondo oscuro.

$31.000Miel de Agave  
Tequila José Cuervo, agua quina Pink, sirope de la casa, 
coronado en miel de agave y tajín, flores de la abuela.                                      

De un lago cristalino...

Combinacion de tequila José Cuervo, sirope de de frutos 
amarillos especiado manualmente, extracto de Naranja, 
limón mandarino local, tajín one touch, deshidratado de 
naranja.                                       

CÓCTELES DE AUTOR
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Santa Carolina Carmenere
(vino de la casa)                         $130.000

Botella

$25.000
Las Moras Cabernet

Copa

$145.000
$145.000
$145.000
$145.000

Cousiño Macul Merlot

Dada Blend
La Celia Reserva

TINTOS

$139.000
$139.000
$139.000

$139.000
$139.000

Michel Torino Blend
Misiones de Rengo

Cousiño Macul Gris
$130.000

$130.000

$25.000Santa Carolina
ROSADO

Cousiño Macul Souvignone
Blanc                         

Las Moras Chardonnay 

Santa Carolina $25.000
BLANCO

JP Chenet Rosado $165.000
JP Chenet Chardonnay $165.000

ESPUMANTES

Lambrusco Piccini Rosado $120.000 $29.000
Lambrusco Piccini Tinto $120.000 $29.000

SANGRIA TINTA
O ROSADA

VINOS

Club Colombia $11.000
Águila $11.000
Stella Artois $13.000
Corona $13.000
Heineken $13.000

CERVEZAS
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Aguardiente Antioqueño
Azul                         $130.400

Botella

$70.000

Media

$7.500
Aguardiente Antioqueño
Rojo $130.400 $70.000 $7.500

Ron Caldas 8 Años 
Carta De Oro $208.000 $110.000 $13.000

Ron Zacapa Centenario
15 Años $316.000 $19.500

Ron Caldas 3 años $141.000 $80.000 $8.500

Buchanan's 12 Años $349.000 $180.000 $21.500
Old Par 12 Años $314.000 $160.000 $18.500

Jack Daniels N°7 $314.000 $18.500

Tanqueray Ten $427.000 $27.500

Bulldog $349.000 $21.500
Hendricks $355.000 $33.500
Beefeater $317.000 $20.000

Tanqueray London $314.000 $18.500

Black Label $314.000 $18.500

Ron Medellín 3 Años $140.000 $80.000 $8.000
Ron Medellín 8 Años $206.900 $110.000 $12.500

Trago

RON

AGUARDIENTES

WHISKEY

GINEBRAS

Don Julio Añejo $537.000 $34.500

1800 Silver $351.000 $23.000
1800 Reposado $348.000 $20.500
400 Añejo $429.000 $29.000
400 Conejos Mezcal $421.000 $23.000

Don Julio Reposado $429.000 $29.000

TEQUILA  Y MEZCAL

Ketel One $348.000 $21.000
$348.000 $21.000Ciroc

Absolut $184.000 $11.000
VODKA

Baileys $175.000 $12.000
$12.000
$12.000
$12.000
$12.000

Aperol
Campari

Amaretto

Jagermeister

APERITIVOS Y POUSSE CAFE
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“La pepita de la guanábana es como la de la chirimoya. 
Y ambas son como la de la calabaza. Cuando a uno le 
dan calabazas no le dan chirimoya ni le dan papaya”

Lulo                      

Maracuyá

Gulupa

Guayaba

Tomate de Árbol

Mango 

Mora

Fresa

Guanábana

$10.000

$10.000

$10.000

$10.000

$10.000

$10.000

$10.000

$10.000

$10.000

$10.000

$10.000

$10.000

$10.000

$10.000

$10.000

$10.000

$10.000

$10.000

JUGOS
Jugos de frutas colombianas de temporada

*La disponibilidad de estas frutas pueden variar según temporada

Agua Leche

Los frutos
“Si es más dulce es más sabrosa, si es más 
sabrosa es más cara. Para que no sea más 
cara no compre papaya ni compre nada.”
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Coca Cola $6.500
Coca Cola Zero $6.500
Canada Dry $6.500
Agua con Gas $6.500
Agua sin Gas $6.500
Té Hatsu $13.000
Soda Bretaña $6.500
Soda Hatsu $7.000
Tónica Nacional $11.000
Tónica Importada 1976 $13.000
Red Bull $13.000

BEBIDAS
GASEOSAS

Frutos de la Pasión Y Canela $13.000
Tamarindus y Anis $13.000
Frutos del Bosque y Flor de Jamaica $13.000
Lychees $13.000

SODAS
SABORIZADAS
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“Y el cafecito! éste se cultiva con mucho am� en alguna 
de las montañas de Antioquia en el sur, en el occidente o 
en �iente y se recogen los granos rojos, se seca con mucho 
cuidado, ¡se tuesta… y se le muele acá fresquito antes de 
hacerle su taza!”

Método V60 $7.500
Prensa francesa $7.500
Chemex $7.500
Expresso $4.500
Americano $6.000
Macchiato $6.000
Capuccino $6.600
Latte $6.500
Mocaccino $7.000
Frappe $13.000
Irlandés $14.000

CAFES

Chocolate de la abuela $6.000
Té o infusion $6.000

BEBIDAS
CALIENTES
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El café :
 … más suave e l  mundo ! . . .
“La conexión que existe entre la poesía y el café 
pudiera ser una historia de encuentro, de cómo 
un día la poesía conoció al café, lo invitó a 
sentarse en su mesa como iguales mientras se 
escribía, lo probó y lo comparó con todas las 
sensaciones que entraban en un sorbo. Así fue 
como nunca más se separaron, el café 
necesitaba que la poesía lo nombrara y la 
poesía que el café le inspirara”.

Que hacían desde el cacao, que se procesa,  se 
muele, se mezcla, se hierve, se huele… mmm… 
desde la entrada de la casa.



micacerarest


